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Brunello di Montalcino DOCG

2013

Podere GIODO
Typ Rotwein
Herkunft Italien, Toskana
Produzent Podere Giodo
Traubensorten Sangiovese 100 %
Ausbau ca. 30 Monate in Eichen-Tonneau von
500 bis 700 It, anschliessend 18 Monate
auf der Flasche
Inhalt 75cl
Jahrgang 2013
Ausschanktemperatur 18 bis 20 Grad
Alkoholgehalt 14 %
Awards Decanter 95 /100
GamberoRosso 3/ 3

James Suckling 96 /100
Robert Parker 95 /100
Tasting Book 96 /100

Artikelnummer

005021017513

Degustationsnotizen

In der Nase zuerst zart nach Veilchen, Lavendel, roten Friichten - und dann 6ffnend

(geschwenkt) nach getrocknete Friichten, Feigen, Krauter und Pilzuntertonen; im Gaumen

integriert aufschichtend, reife Frucht von hell bis dunkel; feine, seidige Textur, lebhafte

Saure, sehr angenehmes Mundgefuhl; entwickelt sich raffiniert breiter und breiter als

Einheit! Produktion 8000 Flaschen
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