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Chateau Beychevelle 2018

Saint-Julien Grand Cru Classé

Typ Rotwein
Herkunft Frankreich, St-Julien
Produzent Chateau Beychevelle
Traubensorten Cabernet Franc 3%
Petit Verdot 6 %

Cabernet Sauvignon 41 %

Merlot 50 %

Ausbau 18 Monate in franzosischen
Eichen-Barriques - 60% neues Holz

Inhalt 300 cl
Lagerfahigkeit bis 2045
Jahrgang 2018
Ausschanktemperatur 18-28°C
Alkoholgehalt 14.5%
Awards Falstaff 95 /100
Robert Parker 95 /100

Artikelnummer 010080230018

Degustationsnotizen

Fruchtiges und florales Bouquet - Cassis, Pflaumenkonfitlre, reife
Brombeeren, ein Hauch von Lakritze, Tabak, feines Zedernholz, ein Hauch
Bleistift, etwas Lavendel, Erde. Im Gaumen straff und gradlinig mit festen
Tanninen, saftig, elegant, reife Kirschen, erdig, wirzig, mineralisch.
Frischer Abgang mit viel reifer Frucht und mineralisch durchzogen -
braucht Zeit, sehr gutes Potenzial. Dieser Beychevelle stammt aus der
Schlossreserve und wurde direkt ab Schloss im Marz 2024 importiert!
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