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Cos d'Estournel 2019

Saint Estehpe

Typ Rotwein
Herkunft Frankreich, St. Esthepe
Produzent Chéateau Cos d'Estournel
Traubensorten Merlot 35 %
Cabernet Sauvignon 65 %

Ausbau in franzosischen Eichen-Barriques - 55%
neues Holz

Inhalt 300l
Lagerfahigkeit bis 2060
Jahrgang 2019
Spezifikation
Ausschanktemperatur 16-18°C
Alkoholgehalt 14 %
Awards Yves Beck 99 /100
Falstaff 99 /100

James Suckling 99 /100
Robert Parker-99+ /100

Artikelnummer

010080230019

Degustationsnotizen

Dunkles Rubingranat, opaker Kern, violette Reflexe, zarte
Randaufhellung. Einladende schwarze Herzkirschen, zart nach
Brombeeren, Cassis und einem Hauch Lakritze. Nuancen von Edelholz
sind unterlegt. Saftig und elegant, gute Komplexitat, frisch, Brombeeren
auch am Gaumen, integrierte Tannine, wurziger Nachhall, etwas Nougat,
straffer Abgang, ein Wein mit Charme und Potenzial, sehr harmonisch,
bereits zuganglich, mineralisch und sehr lange anhaftend. Einmal mehr
die Nummer eins in St. Estephe. Falstaff P. Moser
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