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Cos d'Estournel 2023

Saint Estehpe

Typ Rotwein
Herkunft Frankreich, St. Esthepe
Produzent Chéateau Cos d'Estournel
Traubensorten Cabernet Franc 1%
Petit Verdot 1%

Merlot 33 %

Cabernet Sauvignon 65 %

Ausbau 18 Monate in Eichenbarriques 55%
neues Holz

Inhalt 600 cl
Lagerfahigkeit bis 2090
Jahrgang 2023
Spezifikation
Ausschanktemperatur 16-18°C
Alkoholgehalt 14 %
Awards Jeb Dunnuck -97 /100
Falstaff 95 /100

James Suckling-99 /100
Robert Parker-96 /100

Artikelnummer

010081260023

Degustationsnotizen

Das Grand Vin 2023 Chéateau Cos D'Estournel enthalt 65 % Cabernet
Sauvignon, 33 % Merlot und einen Schuss Cabernet Franc und Petit
Verdot, die zu 50 % in neuem franzosischem Eiche ruht. Diese Schonheit
hebt alles auf ein neues Level - mit groBartiger Créme de Cassis, Graphit,
Veilchen, wirziger Eiche und schokoladenhaltigen Aromaten.
Reichhaltig, vollmundig und wunderschon texturiert, besitzt er den
frischeren, aber dennoch reifen Stil des Jahrgangs, wunderschone
Tannine, integrierte Saure und ein groRartiges Finish. Esist ein
wunderschoner eleganter und zugleich kraftvoller Wein! J. Dunnuk
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